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RINGKASAN 

 

 Pada saat ini perkembangan bisnis kuliner telah menjadi suatu usaha yang 

memiliki perkembangan yang sangat cepat. Tidak hanya restoran, hotel sebagai 

bagian dari usaha pariwisata juga mendapatkan dampak yang baik dari 

perkembangan ini karena di dalam hotel sendiri terdapat restoran-restoran yang 

mampu membawa nilai lebih dan daya jual hotel itu sendiri. The St. Regis Bali 

Resort adalah destinasi spektakuler yang menawarkan kekayaan luar biasa dan 

kemewahan berkelas peraih penghargaan bagi wisatawan paling cerdas di dunia. 

Rumah bagi satu-satunya rangkaian vila pribadi dengan akses langsung ke pantai 

pasir putih terbaik di Nusa Dua, resor yang hanya terdiri dari Suite dan Vila ini 

menawarkan akomodasi premier memukau, layanan sesuai kebutuhan yang 

tersohor di dunia, Layanan Butler 24 jam khas St. Regis serta pengalaman 

gastronomi yang sungguh istimewa dan memanjakan selera. Ini telah membuat The 

St. Regis Bali Resort diakui sekali lagi dalam daftar bergengsi Condé Nast Traveler 

Gold List 2016 sebagai salah satu Resor Favorit di Dunia dan Resor Terbaik untuk 

Keluarga dalam Condé Nast Johansens Awards for Excellence 2016. 

Penulis melaksanakan proses magang selama 3 bulan di Kayuputi restoran 

dan 3 bulan di Gourmand Deli yang berlangsung mulai dari tanggal 26 Juni 2016 

sampai dengan 26 Desember 2016. Penulis mendapatkan banyak sekali pelajaran 

baru serta ilmu terutama dalam bidang praktek tentang bekerja di suatu perusahaan 

besar. Selain itu penulis juga mempelajari hal-hal dalam bekerja di Fine Dinning 

restoran dimana sangat membantu penulis dalam mengembangkan kemampuan dan 

meningkatkan profesionalitas di bidang kuliner. Penulis juga berkesempatan untuk 

belajar membuat makanan-makanan a la carte, seperti Pizza, Pasta, Burger, dan 

aneka jenis masakan Jepang seperti Sushi. Selain itu juga penulis juga 

berkesempatan untuk belajar teknik-teknik dalam memasak dalam porsi yang besar 

dengan waktu yang singkat dan tetap memiliki kualitas yang baik. 

 

 

 

 



KATA PENGANTAR 

 

 Puji dan syukur penulis ucapkan kepada Tuhan Yang Maha Esa atas 

berkat dan rahmat-Nya penulis dapat menyusun dan menyelesaikan laporan ini 

dengan baik. Laporan praktek kerja ini, penulis membuatnya atas dasar semua 

yang telah penulis dapatkan selama mengikuti praktek kerja di The St. Regis Bali 

selama 6 bulan (26 Juni 2016 sampai dengan 26 Desember 2016). 

 Praktek kerja ini sendiri merupakan kegiatan yang bersifat wajib untuk 

melanjutkan ke semester berikutnya dan sebagai penentu kelulusan mahasiswa, 

serta sebagai salah satu bentuk pertanggung jawaban penulis dalam menjalani 

tugas kerja selama mengikuti praktek kerja magang. Praktek kerja ini merupakan 

kegiatan mahasiswa/i yang dilaksanakan selama 6 bulan di suatu hotel ataupun 

restoran. 

 Kegiatan ini meliputi pelaksanaan kerja praktek di perusahaan dan 

penulisan laporan kerja praktek.Tujuan Praktek ini sebenarnya adalah langkah 

memperkenalkan mahasiswa/i dunia kerja yang sesungguhnya/nyata sekaligus 

memberikan pengalaman yang berhubungan dengan dunia kuliner. Setelah penulis 

selesai melaksanakan kerja praktek ini, penulis merasa tujuan tersebut telah penulis 

penuhi dengan baik.  

 Penulis menyadari bahwa masih banyaknya kekurangan di laporan ini, baik 

dari segi materi maupun penyajiannya, mengingat kurangnya pengalaman dan 

pengetahuan penulis, saran dan kritik yang membangun sangat penulis terima. 

 

 

 

 

 

 

       Surabaya, 18 April 2017 
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